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THRE TAGUNG IST UNSER BUSINESS

SEMINARE, WORKSHOPS & KONFERENZEN IM KLOSTER WOLTINGERODE




WILLKOMMEN

Das Team starken, frische Ideen entwickeln,
stolz auf Geleistetes zurtickblicken und den
Funken uberspringen lassen - all das und mehr
passiert auf einem gelungenen Business-Event.
Den Rahmen fiir eine solche Veranstaltung bil-
det die richtige Location.

Im Kloster Woltingerode, vor den Turen der
Weltkulturerbe-Stadt Goslar und zu Fuflen der
Harzer Bergwelt, mangelt es Thnen und Thren
Gasten an nichts. Von den Raumlichkeiten
uber die Unterbringungen bis zum Rahmen-
programm - die weitlaufige historische Anlage
bietet alles, was Thre Tagung zu einem nach-
klingenden Ereignis werden lasst.

Wir freuen uns darauf, Thnen auf den kommen-
den Seiten einige Highlights unseres Hauses
prasentieren zu durfen. Scheuen Sie sich nicht,
uns fur weitere Wiinsche und Fragen zum An-
gebot direkt anzusprechen - denn auch wir las-
sen gerne die Funken sprihen.







5 GRUNDE FUR [HRE TAGUNG
IM KLOSTERHOTEL WOLTINGERODE
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VIEL PLATZ FUR
FRISCHE IDEEN

Von der Fortbildung fiir 5 Personen bis zur
Konferenz mit 200 Teilnehmern - die vielfalti-
gen Veranstaltungsraume im Klosterhotel Wol-
tingerode bieten flir jede Veranstaltung den
passenden Rahmen. In den Sommermonaten
halt es Sie nicht in den vier Wanden? Auch fur
Tagungen unter freiem Himmel bietet unser
gepflegtes Klostergut die perfekte Kulisse.
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SHOULD I STAY OR
SHOULD I GO

Bleiben Sie flexibel. Ganz egal, ob die Teilneh-
mer Threr Veranstaltung sich abends wieder
auf den Heimweg machen oder ob der nachste
Tag noch mehr Programm bereit halt: Unsere
komfortablen Zimmer im Klosterhotel oder
der Kloster-Remise in Vienenburg sowie die
gute Anbindung an Autobahn und Schienen-
netz ermoglichen jeden gewtnschten Pro-
grammablauf.
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GUT GESTARKT IST
HALB GEWONNEN

Mit leerem Magen ist man nur halb so produk-
tiv. Gerne setzt unser Gastro-Team auf Threr
Veranstaltung die kulinarischen Akzente. Vom
Fruhstlicksbuffet, tiber das A-la-carte-Angebot
im Klosterkrug, bis zu saisonalem Ment, Kaf-
feetafel oder einem geselligen Abend am BBQ
Smoker reicht das Angebot.
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GEMEINSAME ERLEBNISSE
SCHAFFEN

Teambuilding wird bei uns grol$ geschrieben.
Gerne schaffen wir fir Thre Mitarbeiter und
Gaste ganz besondere Momente. Eine Fih-
rung durch die 1682 gegriindete Klosterbren-
nerei mit anschliefender Verkostung? Ein
spezielles Tasting in unserer Hotel-Bar 1682?
Eine gemeinsame Auszeit im duftenden Klos-
tergarten oder der Besuch einer unserer vie-
len Veranstaltungshohepunkte? Sie haben
die Wahl!
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SO INDIVIDUELL
WIE [HR EVENT

Jede Veranstaltung ist einmalig. Deshalb rich-
ten wir uns bei der Planung Thres Seminars,
Threr Tagung oder Threr Konferenz ganz nach
Thren Vorstellungen. Sie haben besondere
Wunsche hinsichtlich Raumlichkeiten, Rah-
menprogramm, Bestuhlungsform oder Tech-
nik? Wir freuen uns drauf!










VIEL PLATZ FUR FRISCHE IDEEN.

UNSERE RAUMLICHKEITEN
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UNSERE TAGUNGSRAUME




BENEDIKTINERSAAL I

Nicht nur das Standesamt Goslar weil¢ die Qua-
litaten dieses festlichen, 71 Quadratmeter gro-
fen Raumes zu schatzen. Auch fiir Tagungen
und Seminare bis zu 30 Personen bietet sich der
helle, mit Stuck und Kronleuchter geschmitick-
te Saal an.
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BENEDIKTINERSAAL II

Das kleinere Pendant zu unserem Standesamt
liegt gleich nebenan und ist mit Parkettboden
und historischer Ausstattung ebenfalls ein ech-
ter Blickfang. Auf 61 Quadratmetern Flache
finden Veranstaltungen mit bis zu 10 Personen
bequem und stilvoll Platz.




SCRIPTORIUM 1 & 3

Fur Veranstaltungen in kleiner Runde, denen
es trotzdem nicht an Ausstattung und Komfort
mangeln soll, sind diese zwei Raume die pas-
sende Wahl. Mit einer Grofle von 37 —39 Quad-
ratmeter bieten sie Platz fur bis zu 15 Personen.
Der ideale Ort fur Brainstormings und intensi-
ve Workshops.
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SCRIPTORIUM 4

Kurz mal an die frische Luft und die umliegen-
de Natur genieflen? Unser 64 Quadratmeter gro-
Bes Skriptorium 4 bietet nicht nur ein ideales
Arbeitsumfeld fir bis zu 40 Personen - die Tur
nach draullen o6ffnet ganz unkompliziert Raum
fur Pausen und frische Ideen.




SCRIPTORIUM 6

Das groléte unserer Skriptorien bringt bis zu 60
Personen unter. Der 70 Quadratmeter grofle,
uber den Kreuzgang erreichbare Raum, bietet
in Sachen Bestuhlung alle Moglichkeiten und
lasst auch in technischer Hinsicht keine Wiin-
sche offen.
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SCRIPTORIUM 7 & 8

Diese beiden 66 beziehungsweise 68 Quadrat-
meter groflen Raume liegen nebeneinander
und erlauben einen schonen Blick auf das um-
liegende Klostergut. Jeweils 50 Personen fin-
den hier maximal Platz. Hochste Flexibilitat
fir alle Bediirfnisse.




TAGUNGEN IM GRUNEN

Sie mochten unsere Anlage in Thr Seminar inte-
grieren, einen Workshop im Griinen veranstal-
ten oder ihrer Tagung einen ganz besonderen
Rahmen geben? Gerne ermoglichen wir Thnen
Thre Veranstaltung auch unter freiem Himmel.
Sprechen Sie uns gerne an!
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NONNENEMPORE

Unser 230 Quadratmeter grofles Schmuckstiick
bietet einen wunderbaren Blick hinunter in die
barocke Klosterkirche. Architektur und Ausstat-
tung lassen in dem 7,20 Meter hohen Festsaal ein
ganz besonderes Ambiente entstehen, in dem bis
zu 200 Personen Platz finden.
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UNSERE GESELLSCHAFTSRAUME




SONNECK

Auch unser 50 Quadratmeter grolles Sonneck
kann flir Mittag- und/oder Abendessen zu Threr
Veranstaltung separat dazu gebucht werden.
Bis zu 40 Personen bietet sich hier ein schoner
Blick auf den Kloster-Vorhof — mittendrin und
doch angenehm abseits vom Hotel-Geschehen.
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KAMINZIMMER

Gemditlich zusammen sitzen, ein knisterndes
Feuer im Kamin und bestens versorgt mit Menu
oder Buffet - unser Kaminzimmer macht’s mog-
lich. 80 Quadratmeter stehen Thnen und maxi-
mal 60 Personen fur das Rahmenprogramm zu
Threr Tagung exklusiv zur Verfligung.




GRUNER SALON

Im ersten Obergeschoss bietet unser Gruner
Salon eine ganz besondere Atmosphare. Ob
fur eine Workshop-Pause mit Kaffee und Ku-
chen oder fir ein Gesprach mit bis zu 10 Per-
sonen - auf 50 Quadratmetern lasst sich vieles
realisieren.
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KREUZGANG

Im Kreuzgang wird die Vergangenheit lebendig:
Der historische Gang rahmt den Klosterhof ein
und verbindet unter anderem die Klosterkirche
mit den ubrigen Bereichen des Haupthauses.
Heute konnen Sie hier nicht nur unser reich-
haltiges Frihsticksbuffet genieffen - auch fur
Thre Veranstaltung decken wir gerne ein. Ge-
nieflen Sie in unserem Kreuzgang eine Kaffee-
pause in geselliger Atmosphare mit Blick in den
Innenhof.
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BIBLIOTHEK

Gleich neben dem Grlnen Salon laden ge-
miutliche Ledergarnituren zu einer Pause ein.
Doch die 50 Quadratmeter grolle Bibliothek
mit ihrer Buchersammlung ist nicht nur der
ideale Ort fur eine Auszeit. Auch Gruppenfotos
oder zwanglose Teambesprechungen lassen
sich hier realisieren. Bis zu 12 Personen finden
hier bequem Platz.




BAR 1682

Ein guter Drink verbindet. In unserer stilvol-
len Hotelbar mit historischem Charme konnen
Sie nicht nur gute Gesprache fithren, sondern
auch auf Erfolge und neue Ziele anstollen. Am
besten mit den Spezialitaten aus der traditions-
reichen Klosterbrennerei Woltingerode. Auf ihr
Grundungsjahr verweisen auch der Name un-
serer Bar und der hauseigene Kloster-Gin: 1682.
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RAUMPLAN & DETAILS
Wo finde ich was und welche Moglichkeiten
der Bestuhlung bietet der Tagungsraum meiner

Wah!?

Verschaffen Sie sich einen Uberblick ...

Grolke | Hohe

in qm inm | Parlamentarisch | U-Form | Block | Stuhlkreis | Stuhlreihen
Benediktiner 1 71 4,2 18 20 16 20 30
Benediktiner 2 61 7,2 - - 2x8 - -
Nonnenempore 230 8 65 45 50 50 200
Scriptorium 1 39 4,1 - 10 12 15 -
Scriptorium 3 38 825 - 10 15 15 -
Scriptorium 4 64 3,25 30 22 20 22 40
Scriptorium 6 70 3,4 40 28 20 85 60
Scriptorium 7 66 3,4 30 24 24 30 50
Scriptorium 8 68 3,4 40 26 20 30 55
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Erdgeschoss

33



GUT GESTARKT IST HALB GETAGT.

UNSERE VERPFLEGUNGS-ANGEBOTE







TAGUNGSPAUSCHALE ABTISSIN

Das Rundum-Sorglos-Paket fur alle, die wissen, dass eine kulinarische Grundlage
die Basis fiir eine richtig gute Arbeit ist. Umfang und Inhalt der Pauschale konnen individuell
angepasst werden.

Tagungspauschale Abtissin

Nutzung des Tagungsraums in gewtnschter
Bestuhlung

Standardtagungstechnik bestehend aus:
2 x Flipchart, 5 x Pinnwand, Beamer,

Moderatorenkoffer

Kaffeepause am Vormittag mit
herzhaften Teilchen

Mittagessen (leichtes 2-Gang-Ment
oder Buffet)

Kaffeepause am Nachmittag mit
stifen Teilchen

Mineralwasser und Apfelsaft unbegrenzt
im Tagungsraum

Kaffeespezialitaten aus dem Kaffeevollautomat
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Gern bieten wir Thnen an

Tagesabschlussdinner
(3-Gange-Ment oder Buffet)
inkl. einem 0,3 1 Getrank

Ubernachtung inkl. Friihstiick

Einzelzimmer nach Verfligharkeit
Doppelzimmer nach Verfligharkeit
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BUFFETS & MENUS

Im Folgenden prasentieren wir Thnen einige unserer kulinarischen Highlights. Gerne versorgen wir

Sie und Ihre Gaste in Menu- oder Buffet-Form bei uns im Klosterhotel. Fur kleinere Gruppen ist auch

Ala-carte-Verpflegung im Klosterkrug moglich. Werfen Sie einen Blick in unser Angebot und lassen Sie
sich kulinarisch inspirieren.

Alle Buffets und Meniis konnen ganz nach Thren Wiinschen individuell zusammengestellt werden.
Sprechen Sie uns dazu gerne an!

Fingerfood & Snacks Vegan

Verschieden belegte Canapés
Tomate-Mozzarella-Spield mit Pesto
Verschieden gefiillte Wraps
Serranoschinken mit Honigmelone
Pikante Mini-Tartelettes
Focaccia mit Mailander Salami
Tramezzino mit Lachsmousse
Wirstchen im Schlafrock
Riesengarnele mit Cocktaildip
Roastbeef Rollchen mit Wasabi
und Krautsalat
Mini Boulette mit Gewlrzgurken Senf

Bruschetta im Glas mit Brotchip
Champignon mit Avocado-Dip






MENUVORSCHLAGE

Alle Speisen konnen frei kombiniert werden.

Vorspeisen:
Ziegenfrischkasemousse, Feigen
und Granatapfel
Gemuseterrine, Feldsalatcreme und
Sprossensalat (vegan-vegetarisch)
Rucola-Salat, Pinienkerne, Granatapfel
und Parmesan
Terrine vom Raucherlachs und Zander, Fen-
chel, geschmolzene Tomaten und Meerrettich
Riesengarnelen, Kalbs-Involtinis und Salat
von jungem Spinat
Anti-Pasti von frischem Gemdtise, Coppa di
Parma, Pecorino und marinierte Feigen

Suppen:

Hochzeitssuppe
Tomatencremecappuccino mit Basilikum
und Crostini
Weille Tomatensuppe mit Garnelen und Spargel
Hummerschaumsuppe mit frittiertem Rucola
Karotten-Ingwersuppe mit Violetta (vegan-ve-
getarisch)
Riesling-Cremesuppe mit Karottenstroh

Zwischengericht:
Zander kross-gebraten, Paprikakraut,
Petersilienptiree
Rote Meerbarbe, Spinatschaum und Safran Risotto
Wachtelbrustfilet, glasierte Trauben und Apfel-
Selleriepiiree
Topinambur, Birne, gerostete Zwiebeln und
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Sellerie (vegan-vegetarisch)
Karamellisierte Kalbsbrust, Raucheraal,
Paprika und Violetta
Rosa Rehrticken, glasierte Zwiebeln,
Krauterpolenta

Hauptginge:
Seeteufel und Zander mit Lardo, Pappardelle
Limette und Chorizo
Gebratenes Lachsfilet, Champagnerkraut,
Safran Risotto und gerducherter Tomatenfond
Lammkarree, Parmesankruste, Ratatouille
und sahnige Polenta
Gratiniertes Filetsteak vom Rind, geschmorte
Paprika und Romanesco, Rosmarinkartoffeln
Rosa Hirschriicken-sous vide, Cranberrys,
geschmorte Birne und Laugensemmelknodel
Kalbsfilet im Brotmantel, Portweinjus,
junges Gemuse, Krauterptree
Sojageschnetzeltes, mediterranes Gemuse, Tahini
und gerostetes Fladenbrot (vegan-vegetarisch)

Dessert:
Mango-Joghurt Panna Cotta, Espresso-Granita
und frische Himbeeren
Mousse von weiller Schokolade, franzosischer
Nugat und Pistazienbiskuit
Chia-Kokoscreme mit Passionsfrucht, Pitahaya
und Melisse (vegan-vegetarisch)
Hausgemachtes Quitteneis, Kirsch Crumble,
Orangenfilets und Mandelbaissier
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BUFFETS

BuffetI
Hochzeitssuppe

Vorspeisen:
Ziegenfrischkasemousse mit Trauben
und Feigensenf
Parmaschinken und Mailander Salami
mit Honigmelone und Crostini
Rucola-Salat, Pinienkerne und Parmesan
Terrine von mediterranem Gemitise
mit Feldsalatcreme
Forellenterrine mit frischem Meerrettich
Bunter Blattsalat mit zweierlei Dressing

Hauptginge:
Rinderrtcken rosa gebraten, live tranchiert,
Sauce Bearnaise
Kabeljaufilet mit jungen Erbsen, Kirschtomaten
und Limettensauce
Maishéanchenbrust in Barolo Sauce
Marktfrisches Gemtiise mit Nussbutter und
frischen Klosterkrautern
Strozzapretti mit Sauce von sonnengetrockneten
Tomaten und Parmesan
Kartoffelgratin
,2Mograbieh“ Couscous mit jungem Gemtise
und Ras el Hanuot
Mandelkroketten

Dessert:
Creme Brilée
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Joghurtmousse mit frischen Beeren
Tiramisu
Cappuccino-Mousse mit karamellisierten
Haselnuissen
Késevariation und frisches Obst

Buffet I1
Kalbs Consommé

Vorspeisen:
Argentinische Rotgarnele mit Coleslaw-Salat
und Cocktailsauce
Vitello Tonnato mit Kapern und Limette
Parmaschinken mit Honigmelone

Ententerrine mit Grand Marnier und Orangen

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce

Bunter Blattsalat mit verschiedenen Dressings

Hauptginge:

Chateaubriand vom argentinischen
Rinderfilet, live tranchiert
Lachsfilet auf Schmorgurken, Kirschtomaten
und Safransauce
Pasta mit grinem und weifsem Spargel,
Pinienkerne und frischem Koriander
Glasierte Perlhuhn Brust und mediterranem
Gemuse
Marktfrisches Gemtse
Rosmarinkartoffeln
Zitronenreis






Dessert:

Frischer Obstsalat mit Woltingeroder
Himbeergeist

Espresso Panna Cotta mit Granatapfel
und Aprikose

Weilse Mousse au Chocolate mit franzosischem
Nougat und Pistazienbiskuit
Schokoladenterrine mit Karamell

und Orangen

Buffet 111
Pastinaken-Cremesuppe mit Bacon und
karamellisierten Apfeln

Vorspeisen:
Lachspralinen mit Gurke und Dill
Roastbeef mit eingelegtem Gemiise
und Remoulade
Hausgemachte Anti Pasti mit Balsamico
und frischen Klosterkrautern
Flusskrebsterrine mit Mango-Ragout und Melisse
Glasierte Hahnchenbrust auf Rote Bete Bulgur
und Rucola
Hirschschinken mit Preiselbeer-Sahne
und grinem Spargel
Bunter Blattsalat mit verschiedenen
Dressings

Hauptginge:

Hirschbraten im Preiselbeer-Portweinsud
mit dunkler Schokolade
Zanderfilet auf Tomaten-Fenchelragout
Schweinefilet im Krautermantel auf
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breiten Bohnen
Aniskarotten, Romanesco
Kleine Ofenkartoffeln mit tomatisiertem
Gemuse und Feta graniert
Laugensemmelknodel mit Lavendelbutter
Salzkartoffeln
Butterspatzle mit frischem Thymian

Dessert:
Joghurt Panna Cotta mit Waldhonig und
marinierten Himbeeren
Mousse au Chocolate mit Woltingeroder Eierlikor
Eisvariationen mit Brandteig und frischen Beeren
Mascarponecreme mit Blaubeeren
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Buffet IV
- Oklahoma Joe‘s BBQ Smoker -
geeistes kaltes Gurkensuppchen mit Wolti Gin

Vorspeisen:
Argentinische Rotgarnele mit Coleslaw-Salat
und Cocktailsauce
Vitello Tonnato mit Kapern und Limette
Parmaschinken mit Honigmelone

Ententerrine mit Grand Marnier und Orangen

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce

Bunter Blattsalat mit verschiedenen Dressings

Hauptginge:

Rinder Roastbeef im Ganzen mit Krdutern aus
dem Klostergarten
Schweinenacken rauchig mariniert
Hahnchenbrust mit Kaffir Limette und Curry
halber Lachs von der Holzschindel
Ofenpaprika und gegrillte Zucchini

Dessert:
karamellisierte Banane Blitenhonig
gegrillte Ananas und Melone
Minzpesto
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HIER KONNEN SIE WAS ERLEBEN!

UNSERE INCENTIVES
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FUHRUNG DURCH DIE KLOSTER-
BRENNEREI - MIT VERKOSTUNG

Lernen Sie unsere traditionsreiche Brauerei
im Rahmen einer Fuhrung kennen und er-
fahren Sie alles tber Technik, Geschichte,
Tradition und Handwerk. Begutachtet werden
konnen zum Beispiel Fasslager, Abfiillhalle
und die kupfernen Brenngerate, in denen der
legendare Woltingeroder Feinbrand entsteht.
Die geschmacklichen Aspekte unserer Spiritu-
osen lassen sich bei der anschlieffenden Ver-
kostung erortern.

FUHRUNGEN UBERS
KLOSTERGUT

Ob Lachs-Infocenter, Krautergarten oder ba-
rocke Klosterkirche - verschiedene Touren
fihren Sie zu den Highlights des Klosterguts
Woltingerode. Auch personliche Winsche
konnen wir in unsere Filhrungen integrieren.
Die Spirituosen-Verkostung am Ende der in-
formativen Runde ist inbegriffen.

KOSTUMFUHRUNGEN

Sie mochten es noch authentischer? Stadtfih-
rer und Goslar-Experte Wilfried Ristau bietet
exklusive Fuhrungen uber unser Klostergut
an, bei denen Sie tief in die Vergangenheit ein-
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tauchen konnen. Mit Kaufmann Berthold oder
Stadtwache Sigmund entdecken Sie unsere An-
lage von einer ganz neuen Seite.

https://fuehrungen-in-goslar.de

—_—— a




UND ACTION!

Sie mochten weitere Highlights der Harzregion
kennenlernen? Daftir ist das Kloster Woltinge-
rode der perfekte Ausgangspunkt. Nach kurzer
Anfahrt erreichen Sie unter anderem:

das Besucherbergwerk Rammelsberg, mit
Grubenbahn und Fuhrungen unter Tage.
den 1000 Meter langen Baumwipfelpfad Bad
Harzburg, der Besucher in 20 Meter Hohe
durch alte Baumkronen fiihrt.

den Brockengarten, der 1.500 Hochgebirgs-
pflanzen aus aller Welt beherbergt.

Bad Harzburg, das ,Tor des Harzes®, von wo
aus Action-reiche Scuddy-Touren hinauf zur
Kasteklippe unternommen werden konnen.

In Sachen Team-Building-Events werden Sie
von unserem Partner, der Firma Younit, bes-
tens betreut.

Das erfahrene Team organisiert zu jeder Jah-
reszeit spannende und anregende (Outdoor-)
Erlebnisse — von der GPS-Rallye tiber Schnee-
schuh-Wanderungen bis zu mobilem Escape-
Room oder gemeinsamen Koch-Abenden.

Alle Infos unter https://younit.de.
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GUT SCHLAFEN, BESSER TAGEN.

UNSERE HOTELZIMMER







CLASSIC ZIMMER

Kloster-Charme zum glinstigen Preis. Unsere
Classic Zimmer mit franzosischem Bett sind eine
behagliche Unterkunft fiir Thren Aufenthalt.

ab 15 Quadratmeter

Inklusive Parkettboden, Bad mit Dusche +
WC, Fon, Safe, WLAN und Flachbild-TV

COMFORT ZIMMER

Wer auf die Extra-Portion Komfort nicht ver-
zichten mochte, bucht unsere mittlere Zimmer-
kategorie. Alle Zimmer wurden im Jahr 2013
neu gestaltet.

ab 19 Quadratmeter

Inklusive Parkettboden, Bad mit Dusche +
WC, Fon, Schreibtisch, Safe, WLAN und Flach-
bild-TV

56



SUPERIOR ZIMMER

Im Haupthaus finden Sie unsere Zimmer mit
gehobener Ausstattung in historischem Stil.

ab 22 Quadratmeter

Inklusive Parkettboden, geriumiges Bad mit
Dusche + WC, Fon, Schreibtisch, Safe, WLAN,
Flachbild-TV und zusitzlicher Sitzgruppe

AUCH EINE OPTION:
KLOSTER-REMISE

Nur 1000 Meter vom Klosterhotel entfernt, ladt
die Remise zu einer ruhigen Nacht in komfor-
tablem Ambiente ein.

Die 27 Zimmer sind im modernen Landhaus-Stil
eingerichtet und bieten eine glinstige Alternative
zur Ubernachtung im Kloster. Fur alle weiteren
Leistungen - vom Frithstiick bis zur Tagung -
begriilfen wir Sie im Kloster Woltingerode.
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HOFLADEN

Entdecken Sie die ganze Vielfalt der Woltinge-
roder Spirituosen, von Zimt-Likor bis Edel-Gin.
Dazu gibt es eine Auswahl weiterer Harz-Pro-
dukte, die sich als Andenken richtig gut machen.

KLOSTERKIRCHE

Sie ist der weithin sichtbare Mittelpunkt unse-
rer Anlage und ein lohnenswerter Anziehungs-
punkt fir Kunst- und Kulturinteressierte. Las-
sen Sie sich einen Abstecher nicht entgehen und
genieflen Sie einen Moment Besinnlichkeit.
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) STERGUT

KLOSTERBRENNEREI

TREFFPUNKT
FUHRUNG

DER TREFFPUNKT BEFINDET SICH
GEGENUBER DEM HOTEL-EINGANG.

A LACHSCENTER —

------ 0

? KLOSTERKRUG —
A BIERGARTEN

(L)

KLOSTERBRENNEREI

Seit 1682 entstehen hier auf Grundlage des Wol-
tingeroder Feinbrandes einzigartige Spirituo-
sen. Handwerk und Tradition werden in unse-
rer Brennerei bis heute grol¢ geschrieben.

LACHS-INFOCENTER

Einst war der Lachs auch in der Oker heimisch.
Uber Bedeutung und Wandel des vielfaltigen
Naturraums zu Fiflen des Brocken informiert
diese multimediale Ausstellung, die auch im
Rahmen einer Fuihrung besucht werden kann.

KLOSTERKRUG

Ob im idyllischen Biergarten oder der rustika-
len Jagerstube — in unserem A-la-carte-Restau-
rant Klosterkrug finden Sie immer ein lauschi-
ges Platzchen. Regionale Kiiche mit saisonalem
Einschlag inklusive.
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WIR HABEN IHR INTERESSE GEWECKT?

Unser Team beantwortet gerne Ihre Fragen!

Diana Langer - Veranstaltungs- und Tagungsleitung, Tel.: 05324 77446-31
Samantha Hase - Stellv. Veranstaltungs- und Tagungsleitung, Tel.: 05324 77446-11
tagung@klosterhotel-woeltingerode.de

Klosterhotel Woltingerode
ein Unternehmen der Cellerar GmbH

Woltingerode 3
38690 Goslar / OT Vienenburg

Tel: 05324 / 77 44 60
Fax: 05324 / 77 44 619

klosterhotel-woeltingerode.de
hotel@klosterhotel-woeltingerode.de
Konzeption + Gestaltung: mehnert / paris GmbH Agentur fur Marketing, Design und PR

Bildrechte: Klosterhotel Woltingerode / mehnert / paris GmbH / Unsplash /
younit GmbH / Harald Almonat



