
WO TRÄUME IN ERFÜLLUNG GEHEN.
IHRE TRAUMHOCHZEIT IN WÖLTINGERODE





MAGISCHE MOMENTE FÜR DIE EWIGKEIT

Entdecken Sie die jahrhundertealten Mauern des Klosters, die malerisch am Fuße der Harzer
Berge liegen, und Menschen, deren Leidenschaft jede Feier in ein einzigartiges Ereignis
verwandelt. Erfahren Sie mehr über die Magie und das Ambiente, die zu jeder Zeit besondere
Augenblicke kreieren.  Lernen Sie auf den kommenden Seiten das Kloster Wöltingerode kennen 

und sagen Sie Ja - zu Ihrer Traumhochzeit.







KLOSTERKIRCHE
Die historische Klosterkirche bietet einen einmaligen
Rahmen für Ihre evangelische oder katholische
Trauung.

Sitzplätze für ca. 100 Personen | Aufstuhlung möglich

kreuzförmige Basilika aus dem 12. Jahrhundert

über den Kreuzgang gelangen Sie trockenen Fußes
vom Kloster in die Klosterkirche



BENEDIKTINERSAAL
Unsere offizielle Außenstelle des Standesamtes steht
selbstverständlich auch Paaren offen, die aus allen
Teilen des Landes zu uns kommen.

Sitzplätze für bis zu 40 Personen

romantisch in Rot und Weiß gehaltenes Ambiente

Nutzungsgebühr inklusive Blumendekoration mit
Rosengesteck



FREIE TRAUUNG
Sie träumen von einer Hochzeit unter freiem
Himmel und suchen einen individuellen Ort für
Ihr Ja-Wort? Auch unsere Außenflächen stehen
Ihnen für Ihre Zeremonie zur Verfügung.

Die Klosterwiesen und der Klosterhof stehen Ihren
Gästen offen

Platz für Kinderprogramm, Grillparty oder Open Air-
Konzert



KREUZGANG
Dort wo der Tag unserer Hotelgäste morgens beginnt
und sich das Leben des Klosters bündelt, können Sie
exklusiv feiern.

Sitzplätze für bis zu 75 Personen

historisches Kloster-Gewölbe

direkter Zugang zum Innenhof



INNENHOF
Das Herz des Klosters, umgeben vom historischen
Gebäude, bietet Ihnen eine Hochzeit im Freien,
ganz unter sich.

Sitzplätze für ca. 100 Personen

vielseitige Nutzungsmöglichkeiten der großen Fläche

direkter Zugang zum Kreuzgang und somit
Haupteingang und der Bar



NONNENEMPORE
Unter dem beeindruckenden Kreuzgewölbe finden
sich perfekte Ausgangsbedingungen für eine
rauschende Hochzeitsfeier.

Sitzplätze für bis zu 130 Personen

optimale Bedingungen für eine Tanzfläche, Live-
Musik, Flying Buffet, Abendmenüs uvm..

wunderschöner Blick in die Klosterkirche



DARRE
Was vor vielen Jahren noch dem Korn gewidmet
wurde, kann heute der perfekte Ort für Ihre
Hochzeit sein. 

Sitzplätze für ca. 50 Personen

gemütliche und intime Atmosphäre

direkter Zugang zum Klostergelände



KAMINZIMMER & REFUGIUM
Das Kaminzimmer ist nicht nur mit knisterndem
Kamin im Winter ein wunderschöner
Veranstaltungsort. In Verbindung mit dem
„Refugium“  lässt es sich hier stilvoll feiern.

Sitzplätze für bis zu 60 Personen

Das Refugium dient als Buffetraum oder Tanzfläche

direkte Anbindung an den Kreuzgang



SONNECK
Gemütliches Klosterzimmer für eine gesellige
Feier in kleiner Runde

Sitzplätze für ca. 35 Personen

gestaltet mit edlen Stoffen und Farben



BAR 1682
Unsere Hotelbar ist der ideale Ort für kleine Feiern in
gemütlicher Atmosphäre oder einen Welcome-Drink
für Ihre Hochzeitsgäste.

geeignet für bis zu 40 Personen

intime Atmosphäre

voll ausgestattet mit den Spezialitäten aus der
Klosterbrennerei



GRÜNER SALON
Klein, fein und mit Charme! Der Grüne Salon
gleich neben unserer Bibliothek sucht seines
gleichen.

Sitzplätze für bis zu 10 Personen

ideal für ein intimes Menü in kleiner Runde oder ein
Atmosphärisches Beisammensein

auch bestens  als Fotokulisse geeignet



BIBLIOTHEK
Unzählige Bücher, gemütliche Ledersofas und ein
toller Blick über das Klostergut machen die
Atmosphäre der Bibliothek zu etwas Besonderem.

stilvoller Auffenthaltraum mit Wohlfühl-Charakter

geeignet für den Sektempfang oder das Get-together
bei schlechtem Wetter

beliebter Ort für Foto-Shootings



NOVIZINNEN-ZIMMER
Kloster-Charme zum kleinen preis. Unsere Novizinnen-Zimmer mit französischem Bett sind eine

behagliche Unterkunft nach einem rauschenden Fest.

ab 15 Quadratmeter

Unsere Novizinnen-Zimmer sind ausgestattet mit  Safe, Parkettboden, Schrank, Duschkabine,
Haartrockner, WC, Telefon, Radio und Flachbild-TV, Weckserivce / Wecker.



PRIORINNEN-ZIMMER
Wer auf die Extra-Portion Komfort nicht verzichten möchte, bucht unsere mittlere Zimmerkategorie.

Alle Zimmer wurden im Jahr 2013 neu gestaltet.

ab 19 Quadratmeter

Unsere Priorinnen-Zimmer sind ausgestattet mit Safe, Schreibtisch, Parkettboden, Schrank, Bad mit
Dusche und WC, Haartrockner, Bademantel, Telefon, Radio, Flachbild-TV, Weckservice/Wecker.



ÄBTISSINEN-ZIMMER
Im Haupthaus finden Sie unsere Zimmer mit geräumigen Bad und einer gehobener Ausstattung im

historischen Stil. Ein Ort zum Immer-wieder-neu-Verlieben.

ab 22 Quadratmeter

Unsere Äbtissinen-Zimmer sind ausgestattet mit Telefon, Radio, Flachbild-TV, Safe, Schreibtisch,
Parkettboden, Schrank, Badezimmer mit Dusche und WC, Haartrockner, Bademantel,

Weckservice/Wecker, teils zusätzlich mit Couch/Sitzgruppe.



HOCHZEITSNACHT AUF PROBE
Lernen Sie unser Hotel ausführlich kennen, probieren Sie unsere Küche, planen Sie ganz für sich Ihre

Feier und genießen Sie einen Tag zu zweit. Und das Beste: Bei Realisierung einer Hochzeitsfeier bei uns
im Haus wird die „Hochzeitsnacht auf Probe“ verrechnet!

Eine Übernachtung im Doppelzimmer „Superior“ inkl. reichhaltigem Schlemmer-Frühstücksbuffet

Ein Rosenstrauß auf dem Zimmer und eine Flasche Sekt für den perfekten Abschluss dieses Tages

Ein romantisches Candle-Light-Dinner als 4-Gang-Menü







FINGERFOOD & SNACKS
Verschieden belegte Canapés 

Tomate-Mozzarella-Spieß mit Pesto 
Verschieden gefüllte Wraps 

Serranoschinken mit Honigmelone
Pikante Mini-Tartelettes

Foccacia mit Mailänder Salami
Tramezzino mit Lachsmousse

Würstchen im Schlafrock
Riesengarnele mit Cocktaildip

Roastbeef Röllchen mit Wasabi und Krautsalat
Mini Boulette mit Gewürzgurken Senf

• • •

Vegan
Bruschetta im Glas mit Brotchip
Champignon mit Avocado Dip

• • •

Beim Fingerfood- & Snack-Angebot ist pro Variante
eine Abnahme von 10 Stück verpflichtend.



SUPPENVORSPEISEN
Ziegenfrischkäsemousse, Feigen

und Granatapfel

Gemüseterrine, Feldsalatcreme und
Sprossensalat (vegan-vegetarisch)

Rucola-Salat, Pinienkerne, Granatapfel
und Parmesan

Terrine vom Räucherlachs und Zander, Fenchel,
geschmolzene Tomaten und Meerrettich

Riesengarnelen, Kalbs-Involtinis und Salat
von jungem Spinat

Anti-Pasti von frischem Gemüse, Coppa di
Parma, Pecorino und marinierte Feigen

Carpaccio von der Zucchini mit Kirschtomaten
und Gemüsebällchen

Hochzeitssuppe
Tomatencremecappuccino mit Basilikum

und Crostini

Weiße Tomatensuppe mit Garnelen und Spargel

Hummerschaumsuppe mit frittiertem Rucola

Karotten-Ingwersuppe mit Violetta
(vegan-vegetarisch)

Riesling-Cremesuppe mit Karottenstroh

Zuckerschotensuppe mit Tomatensugo



HAUPTGÄNGEZWISCHENGERICHTE
Zander kross gebraten, Paprikakraut,

Petersilienpüree 

Rote Meerbarbe, Spinatschaum 
und Safran Risotto 

Wachtelbrustfilet, glasierte Trauben und Apfel-
Selleriepüree 

Topinambur, Birne, geröstete Zwiebeln und
Sellerie (vegan-vegetarisch) 

Karamellisierte Kalbsbrust, Räucheraal, Paprika
und Violetta 

Rosa Rehrücken, glasierte Zwiebeln,
Kräuterpolenta 

Seeteufel und Zander mit Lardo, Pappardelle
Limette und Chorizo 

Gebratenes Lachsfilet, Champagnerkraut, Safran
Risotto und geräucherter Tomatenfond 

Lammkarree, Parmesankruste, Ratatouille 
und sahnige Polenta 

Gratiniertes Filetsteak vom Rind, geschmorte
Paprika und Romanesco, Rosmarinkartoffeln

 
Rosa Hirschrücken-sous vide, Cranberrys,

geschmorte Birne und Laugensemmelknödel
 

Kalbsfilet im Brotmantel, Portweinjus, junges
Gemüsen, Kräuterpüree 

Sojageschnetzeltes, mediterranes Gemüse,
Tahini und geröstetes Fladenbrot 

(vegan-vegetarisch) 



DESSERT
Mango-Joghurt Panna Cotta, Espresso-Granita 

und frische Himbeeren 

Mousse von weißer Schokolade, französischer
Nougat und Pistazienbiskuit 

Hausgemachtes Quitteneis, Kirsch Crumble, 
Orangenfilets und Mandelbaissier

Chia-Kokoscreme mit Passionsfrucht, Pitahaya 
und Melisse (vegan-vegetarisch)

Stellen Sie sich Ihr Menü 
nach Ihren Wünschen zusammen.

 
Sollten Sie andere Wünsche haben, sprechen Sie

uns gern an. Guten Appetit! 



BUFFET I
Hochzeitssuppe 

VORSPEISEN: 
Ziegenfrischkäsemousse mit Trauben und

Feigensenf 

Parmaschinken und Mailänder Salami mit
Honigmelone und Crostini 

Rucola-Salat, Pinienkerne und Parmesan Terrine von
mediterranem Gemüse mit Feldsalatcreme 

Forellenterrine mit frischem Meerrettich 

Bunter Blattsalat mit zweierlei Dressing 

HAUPTGÄNGE: 
Rinderrücken rosa gebraten, live am Buffet

tranchiert, Sauce Bearnaise 

Kabeljaufilet mit jungen Erbsen, Kirschtomaten 
und Limettensauce 

Maishähnchenbrust in Barolo Sauce 
Marktfrisches Gemüse mit Nussbutter und  frischen

Klosterkräutern 

Strozzapretti mit Sauce von sonnengetrockneten
Tomaten und Parmesan Kartoffelgratin 

„Mograbieh“ Couscous mit jungem Gemüse 
und Ras el Hanuot  Mandelkroketten 

DESSERT:
Creme Brûlée

Joghurt-Mousse mit frischen Beeren Tiramisu
 

Cappuccino-Mousse mit karamellisierten

Haselnüssen Käsevariation und frisches Obst 



BUFFET II
Kalbs-Consommé

VORSPEISEN: 
Argentinische Rotgarnele mit Coleslaw-Salat und

Cocktailsauce
 

Vitello Tonnato mit Kapern und Limette
 Parmaschinken mit Honigmelone

Ententerrine mit Grand Marnier und Orangen

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce

Bunter Blattsalat mit verschiedenen Dressings

HAUPTGÄNGE: 
Chateaubriand vom argentinischen Rinderfilet, live

am Buffet tranchiert 

Lachsfilet auf Schmorgurken, Kirschtomaten und
Safransauce 

Pasta mit grünem und weißem Spargel, Pinienkerne
und frischem Koriander

Glasierte Perlhuhn Brust und mediterranem Gemüse

Marktfrisches Gemüse, Rosmarinkartoffeln,
Zitronenreis 

DESSERT:
Frischer Obstsalat mit Wöltingeröder Himbeergeist

Espresso Panna Cotta mit Granatapfel und Aprikose
 

Weiße Mousse au Chocolate mit französischem
Nougat und Pistazienbiskuit 

Schokoladenterrine mit Karamell und Orangen 



BUFFET III
Pastinaken-Cremesuppe mit Bacon und karamellisierten Äpfeln 

VORSPEISEN: 
Lachspralinen mit Gurke und Dill 

Roastbeef mit eingelegtem Gemüse und Remoulade

Hausgemachte Anti Pasti mit Balsamico und frischen
Klosterkräutern

Flusskrebsterrine mit Mango-ragout und Melisse
Glasierte Hähnchenbrust auf Rote Beete Bulgur und

Rucola 

Hirschschinken mit Preiselbeer-Sahne und grünem
Spargel 

Bunter Blattsalat mit verschiedenen Dressings

HAUPTGÄNGE: 
Hirschbraten im Preiselbeer-Portweinsud 

mit dunkler Schokolade 

Zanderfilet auf Tomaten-Fenchelragout Schweinefilet
im Kräutermantel auf breiten Bohnen, Aniskarotten,

Romanesco 

Kleine Ofenkartoffeln mit tomatisiertem 
Gemüse und Feta garniert 

Laugensemmelknödel mit Lavendelbutter
Salzkartoffeln 

Butterspätzle mit frischem Thymian 

DESSERT:
Joghurt Panna Cotta mit Waldhonig und marinierten

Himbeeren 

Mousse au Chocolate mit Wöltingeroder Eierlikör

Eisvariationen mit Brandteig und frischen Beeren

 Mascarponecreme mit Blaubeeren 



BUFFET IV
Oklahoma Joe´s BBQ Smoker 

geeistes kaltes Gurkensüppchen mit Wölti Gin 

VORSPEISEN: 
Bunter Blattsalat mit zweierlei Dressings 

Kartoffelsalat und Nudelsalat 

Klosterbrot und Stangenweißbrot mit Steakbutter 

BBQ Sauce, Avocado Dip, Knoblauch Crème, picante
Salsa

HAUPTGÄNGE: 
Rinder Roastbeef im Ganzen mit Kräutern aus dem

Klostergarten

Schweinenacken rauchig mariniert

Hähnchenbrust mit Kaffir Limette und Curry

halber Lachs von der Holzschindel

Ofenpaprika und gegrillte Zucchini 

DESSERT:
karamellisierte Banane mit Blütenhonig gegrillte

Ananas und Melone

Minzpesto 



BUFFET V
Vegetarisch/Vegan

Karotten-Ingwer Suppe

VORSPEISEN: 
Bunten Blattsalat mit zweierlei Dressings

Kartoffelsalat und Nudelsalat 

Antipasti mit Balsamico 
Gemüse Terrine mit Feldsalatcreme und

Sprossensalat 

Topinambur, Birne mit gerösteten Zwiebeln und
Sellerie 

HAUPTGÄNGE: 
Curry mit Gemüse und Reis Sojageschnetzeltes mit

mediterranem Gemüse Tahini und Fladenbrot 

Spitzkohlroulade mit Tofu und Kartoffelstampf Tofu-
Gulasch mit Spätzle (oder alternativ Pasta)

Semmelknödel mit Pilz-"Rahm"-Soße

Rosmarinkartoffeln Frisches Gemüse 

DESSERT:
Chia- Kokoscreme mit Passionsfrucht, Pitahaya und

Melisse

Obstsalat 
Mousse au Chocolat 

Veganes Eis (Sorbet)

Tiramisu





GETRÄNKEPAUSCHALEN
Alle Getränkepauschalen können individuell angepasst werden.

Getränkepauschale I
Sektempfang mit Sekt (Hausmarke),

Orangensaft, gemischt oder als WöltiSpritz mit Quitten- oder Zitruslikör – nach der Trauung,
Mineralwasser, Pepsi Cola, Mirinda, Seven Up, Apfel- & Orangensaft, Bitter Lemon, Ginger Ale, 

Tonic Water, Pils und Urstoff aus der Altenauer Brauerei, Weizenbiere (Flaschenbier), 
Malztrunk (Altenauer Brauerei), 1 Weißwein (Hauswein) & 1 Rotwein (Hauswein)

Getränkepauschale II
Alle Leistungen der Getränkepauschale I zzgl.

Filterkaffee zur Hochzeitstorte, 5 Spirituosen aus der Klosterbrennerei

Getränkepauschale III
Alle Leistungen aus den Getränkepauschalen I & II zzgl.

Kaffeespezialitäten (Bereitstellung einer Kaffeemaschinefür Ihre Gäste), Sekt, 
4 verschiedene Cocktails für die Dauer von 4 Stunden

Zubuchbare Optionen
Sektempfang mit Geldermann Sekt Carte Blanche oder Rose

Champagnerempfang mit Champagner Collet
Cocktailempfang

Erdbeerbowle (saisonal)



Unsere Getränkepauschalen bieten wir für die Dauer von 7 Stunden an.
Alle Getränke nach Ablauf der 7 Stunden werden nach Verzehr berechnet.

Gerne können Sie unsere Getränkepauschale auch verlängern oder kürzen.

Wenn Sie keine Getränkepauschale wünschen, bieten wir Ihnen gerne auch die
Einzelabrechnung gemäß unserer Kartenpreise an.







Klosterhotel Wöltingerode 
ein Unternehmen der Cellerar GmbH

 

Wöltingerode 3 
38690 Goslar / OT Vienenburg 

Tel: 05324 / 77 44 60 | Fax: 05324 / 77 44 619 
event@klosterhotel-woeltingerode.de

www.klosterhotel-woeltingerode.de


